+33140 90 90 81

MENU BABILLE

59€ / PERSONNE

LAISSEZ-VOUS BABILLER AVEC NOTRE
MENU CANAILLE & FESTIF AUTOUR DES
PLATS SIGNATURES DU CHEF JUAN
ARBELAEZ: PLUSIEURS ENTREES POUR
TOUTE LA TABLEE, UN PLAT AU CHOIX
(VIANDE, POISSON OU VEGGIE) ET DES
DESSERTS A PARTAGER.

A PARTIR DE 8 PERSONNES,
LE CHOIX DU MENU EST OBLIGATOIRE

LES HORS D'CEUVRES

TARAMA KALIOS A UHUILE D’OLIVE FUMEE oo ettt oo e e e e e
POIREAUX MIMOSA, VINAIGRETTE BALSAMIQUE .ot
PATE EN CROUTE, PICKLES DE LEGUMES, SALADE ....ce e e e e e e o oo
CHAMPIGNONS POELES, PESTO DE CRESSON ..ot e e e et e
VELOUTE DU BARRY, JAMBON BLANC, AMANDES ....coooo oo oo oo et e oo e
CEVICHE DE DORADE ROYALE, LECHE KALAMANSI, PAMPLEMOUSSE ..........
TERRINE DE FOIE GRAS, CHUTNEY POMME VERTE ET COING weveve oo

CARPACCIO DE BOEUF MATURE KALIOS woooveoe oo e e ettt o o o e o e e e e

35 bd de Bonne nouvelle Ouvert du mardi au samedi

pour le diner
babille-restaurant.com
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LES PLATS DE RESISTANCE

ENTRECOTE, FRITES, SAUCE AU POIVRE oo es e ees e e e 38
TARTARE DE BOEUF, PICKLES DE MOUTARDE, FRITES e e oot e ees ot e ves e e nes 26
RIGATONI A LA CREME DE TRUFFE ot etceeeees ee et s et s s e e s e et s oo e res e 28

POITRINE DE COCHON CONFITE,
PUREE DE CELERI RAVE AU MISO, BROCCOLINIA LAPLANCHA ... 24

FILET DE DAURADE A LA PLANCHA, FENOUIL CONFIT,
CAROTTES ROTIES, OLIVES KALAMATA, SAUCES AUX AGRUMES ..o ocvc v 32

SUPREME DE VOLAILLE, PUREE DE TOPINAMBOURS, CHAMPIGNONS ........ 28

POULPE A LA PLANCHA, SAUCE YAOURT ET CITRON,
HERBES FRATCHES, CAPRES, PUREE .ot eoo v oot s e e st e s e e s s ee s e s st e ven et e ven e 29

LES GRANDES PIECES DE PARTAGE
POUR 3-4 PERSONNES, DEUX GARNITURES AU CHOIX

cOTE DE BGUF ... 140

JARRET DE VEAU .. 130

GARNITURES 7
FRITES | PUREE DE POMMES DE TERRE | LEGUMES DE SAISON | SALADE VERTE

LES DOUCEURS

PROFITEROLES, GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT .o 14

CHEESECAKE, CARAMEL AU BEURRE SALE .o e 13

TARTE TATIN, CREME CRUE VANILLE w12

TIRAMISU, CREMEUX CHOCOLAT BLANG, CACAO .. W
MENU AVANT-THEATRE

ENTREE - PLAT - DESSERT 29€

ENTREE AU CHOIX : CHAMPIGNONS POELES | POIREAUX MIMOSA BABILLE
PLAT AU CHOIX : SUPEME DE VOLAILLE | TARTARE DE BOEUF | RIGATONI A LA CREME DE TRUFFE
DESSERT : TARTE TATIN ET CREME CRUE VANILLE

*MENU VALABLE UNIQUEMENT DU MARDI AU SAMEDI SOIR A19H OU 19H15

La Maison n’est pas responsable des objets perdus, volés ou tachés - Viandes origines France et UE
Registre des allergénes disponible sur demande - Prix en euros TTC, service inclus



