
À partager

Pâté croûte de la Maison Vérot, pickles, moutarde 	 18

Foie gras au poivre Timut 	 26

Tarama blanc fumé 	 14

Les hors d’œuvres

Filet de truite fumée, beurre aneth, citron 	 22

Velouté Dubarry, jambon truffé, noisettes 	 14

Poêlée de champignons, cresson, copeaux de parmesan 	 13

Carpaccio de daurade, poutargue, citron vert 	 18

Pain de campagne, os à la moelle, fleur de sel, moutarde fumée 	 16
Supplément truffe +18

Poireaux mimosa, croûtons 	 12

Couteaux en persillade 	 17

Les plats de résistance 

Suprême de volaille des Landes aux champignons, purée 	 32

Tartare de boeuf aux couteaux (de mer), frites, salade 	 28

Pavé de truite, tombée d’épinards 	 28

Belle entrecôte sauce au poivre, frites 	 37

Poitrine de cochon confite, carottes rôties, jus de viande, purée 	 34

Linguini vongole                   d’Ana	 28

Risotto de quinoa au lait de coco, basilic 	 24
Supplément truffe +18

Les grandes pièces de partage
Pour deux personnes, deux garnitures au choix

Boeuf à la Chateaubriand, sauce béarnaise	 120

Épaule d’agneau fumée au romarin, confite 12h 	 90

Daurade en portefeuille, thym, citron 	 90

Garnitures  7 Frites | Purée | Légumes de saison
Tombée d’épinards | Sucrine 



La Maison n’est pas responsable des objets perdus, volés ou tachés - Viandes origines France et UE 
Registre des allergènes disponible sur demande - Prix en euros TTC, service inclus 

Les douceurs 

Assiettes de fromages affinés 	 14

Tarte Tatin, crème crue 	 12

Babille au Rhum, crème fouettée 	 14

Fondant au chocolat, fleur de sel, glace vanille 	 12

A venir Du mardi au vendredi, pour le déjeuner uniquement*

Plat du jour 18

Entrée - Plat ou Plat - Dessert 24

Entrée - Plat - Dessert 29

LES ENTRÉES, AU CHOIX : Céleri rémoulade | Poireaux vinaigrette 
Œuf mimosa | Velouté de saison

LES DESSERTS, AU CHOIX : Tarte Tatin | Mousse au chocolat, fleur de sel

Mardi - Parmentier de canard au potimarron, salades

Mercredi - Pavé de bœuf au poivre, frites

Jeudi - Blanquette de veau, riz sauvage

Vendredi - Truite au beurre noisette, tombée d’épinards 

35 bd de Bonne nouvelle
75002 Paris
+33 1 40 90 90 81

Ouvert du mardi au samedi
Midi & soir
babille-restaurant.com

Scanne ce QR Code pour que 
Babille te couvre de cadeaux !


